
A N T I P A S T I
Tartare di fassona , capperi e olive taggiasche 16 €
Antipasto tradizionale, salumi formaggi e fritti della tradizione 16 €
Caciocavallo di Ciminà  (presidio slow food) alla piastra  con

cipolla di Tropea in agrodolce 
14 €

P R I M I
Gnocchi artigianali,salsiccia  di maialino nero  e scaglie di

Caciocavallo di Ciminà

14 €

Paccheri allo zafferano di Gerace e crema di zucchine  

16 €

Ravioli di burrata, datterini e nduja di Spilinga 

14 €

S E C O N D I

16 €

Maialino  in crepinette su vellutata di patate 

18 €

Branzino al forno in crosta di patate, olive e datterini

18 €

L A  L À M I A  R I S T O R A N T E

Tartare di gambero con crema di burrata e crostino 20 €
Tentacolo di polpo in doppia cottura 18 €
Baccalà mantecato,polvere di olive nere e cipolla di Tropea 14 €

14 €

Spaghetti alle vongole , lamelle di mandorle tostate e

mentuccia 

Scialatelli con ragout di cernia 

Risotto all essenza di gambero con tartare di gambero e crema

di burrata

Tagliata di manzetta prussiana  18 €

Costoletta di agnello in doppia cottura 18 €

Frittura di gamberi e calamari e verdurine 18 €

18 €

Pescato del giorno -----



INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI DI INGREDIENTI O
COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O DEI LORO DERIVATI. SI AVVISA LA GENTILE
CLIENTELA CHE NEGLI ALIMENTI E NELLE BEVANDE PREPARATI E SOMMINISTRATI  POSSONO ESSERE

CONTENUTI INGREDIENTI O COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI. ELENCO DEGLI INGREDIENTI
ALLERGENICI UTILIZZATI IN QUESTO ESERCIZIO E PRESENTI NELL'ALLEGATO II DEL R.G. UE

N.1169/2001-"SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE"

D O L C I

Tartelletta lemon curd e meringa bruciata 6 €
Tartufo artigianale 

Cannoli di ricotta 

6 €
6 €

Tortino con cuore caldo al cioccolato fondente 6 €

Cheese cake rovesciata con cuore ai frutti di bosco 

Delizia del giorno 6 €
6 €


